
 
 
 
 
 
 
 

Wacaco PicoPresso
Istruzioni per l'uso



Avvertimento

Leggere attentamente queste istruzioni prima di utilizzare PicoPresso per la prima volta. Ciò eviterà il
rischio di lesioni alla salute e danni al dispositivo.

 Non utilizzare PicoPresso per scopi diversi da quello per cui è stato progettato.
 Dopo aver disimballato, assicurarsi che PicoPresso sia intatto.
 Tenere il materiale di imballaggio (sacchetto di plastica, ecc.) fuori dalla portata dei bambini, in
quanto può rappresentare una potenziale fonte di pericolo per loro.
 Non lasciare che i bambini utilizzino o giochino con Picopresso.
 Non premere lo stantuffo della pompa se i serbatoi dell'acqua e del caffè non sono al loro posto.
 Non bere mai il caffè direttamente dalla Picopresso, poiché sussiste il rischio di ustioni dovute al
caffè caldo.
 Non posizionare PicoPresso su una piastra elettrica o a gas, nel forno, nel microonde o nella
lavastoviglie.
 Per la pulizia utilizzare solo acqua pulita, non utilizzare altri liquidi.
 Non riscaldare mai l'acqua direttamente nel serbatoio PicoPresso. L'acqua deve essere bollita
utilizzando un apparecchio esterno, come un bollitore, e poi versata nel serbatoio.
 Pulire accuratamente e regolarmente il PicoPresso dopo ogni utilizzo.
 Non utilizzare accessori che non siano direttamente raccomandati dal produttore, poiché
potrebbero causare lesioni.
 Non utilizzare il PicoPresso se presenta segni di danneggiamento o malfunzionamento.
 Non tentare di smontare o riparare Picopresso. In caso di malfunzionamento, contattare il
produttore o il rivenditore.
 In caso di ustioni, utilizzare immediatamente acqua fredda per raffreddare la zona ustionata e, se
necessario, contattare un medico.

 Pacchetto da viaggio

La confezione originale include una custodia per il trasporto, Tamper e un imbuto, tutti confezionati
separatamente. Tuttavia, tutti gli accessori trovano posto all'interno del Picopresso. 
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1.  Svitare il serbatoio dell'acqua
2.  Inserire l'imbuto nel serbatoio dell'acqua come mostrato sopra
3.  Inserire il Tamper nell'imbuto
4.  Riavvitare il coperchio del serbatoio dell'acqua

 Ora puoi riporre il PicoPresso nella sua custodia per il trasporto.

 Descrizione del prodotto 
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1.  Coperchio del serbatoio dell'acqua
2.  Manomettere
3.  Imbuto
4.  Strumento di distribuzione del caffè
5.  Spazzola
6.  Serbatoio dell'acqua
7.  Corpo principale
8.  Pistone
9.  Coperchio del filtro

10.  Cucchiaio
11.  Doppio cestello filtrante
12.  Portafiltro
13.  Testa del portafiltro
14.  Coperchio del portafiltro

 Istruzioni per l'uso 

 1. Pesare 16-18 g di chicchi di caffè

2. Macinare il caffè fino a ottenere una macinatura ultra fine (vedere la tabella delle dimensioni di
macinatura online) 
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 3. Portare l'acqua a ebollizione

 4. Rimuovere il coperchio Portafilter 

 5. Svitare il portafiltro

6. Rimuovere il cucchiaio dall'interno del cestello 

 7. Svitare il serbatoio dell'acqua

 8. Rimuovere il pressino, l'imbuto, la spazzola e il distributore dal serbatoio dell'acqua 
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 9. Posizionare l'imbuto sopra

 10. Mettere il caffè macinato nel doppio cestello 

 11. Utilizzare il distributore per distribuire il caffè in modo uniforme

 12. Utilizzare un Tamper per premere il caffè 

 13. Sbloccare il pistone

 14. Versare acqua bollente nel serbatoio dell'acqua. 

 15. Pompare un ciclo sulla tazza per preriscaldare la macchina e la tazza

 16. Rimuovere l'acqua in eccesso dal serbatoio dell'acqua e svuotare la tazza 
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 17. Posizionare il cestello nel Portafilter e aggiungere il coperchio del filtro sopra

 18. Avvitare il portafiltro 

 19. Aggiungere nuovamente acqua bollente al contenitore dell'acqua

 20. Avvitare il coperchio del serbatoio dell'acqua 

21. Posizionare il PicoPresso sopra la tazza e iniziare a tirare il latte. Tenere il PicoPresso con entrambe le
mani come mostrato nell'immagine.

 22. Pompare 8 volte e quindi attendere 10 secondi affinché avvenga l'estrazione 
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23. Continuare a pompare fino a raggiungere la dose di caffè desiderata con un rapporto di 1:2 (36 g di
caffè espresso per 18 g di caffè macinato)

 Raggiungere i migliori risultati

 Acquista caffè appena tostato dai torrefattori locali
 Utilizzare acqua filtrata
 Utilizzare una bilancia per pesare il caffè macinato e la quantità di espresso che si desidera
preparare
 Macinare il caffè solo al momento dell'infusione. Si consiglia di utilizzare un macinacaffè manuale
di alta qualità con macine in ceramica.
 Utilizzare uno strumento per distribuire il caffè nel cestello prima di utilizzare il pressino
 Per un espresso perfetto, utilizzare un portafiltro cosiddetto “nudo”, che si ottiene rimuovendo la
testa Portafilter. Permette di osservare l’intera estrazione, individuare punti ciechi ed estrazioni non
uniformi

 Pulizia del cestello del filtro

 Pompare circa 20-30 volte su un lavandino o un bicchiere per rimuovere tutta l'acqua
 Svitare il portafiltro. I fondi di caffè nel cestello devono essere asciutti.
 Rimuovere il cestello dal portafiltro. Alcune parti potrebbero essere ancora calde.
 Sollevare la cialda di caffè dal cestello

 Pulizia della macchina del caffè

È importante pulire regolarmente il PicoPresso dopo ogni utilizzo. Una buona cura garantirà che il tuo
PicoPresso possa essere utilizzato per molti anni. Non mettere nessuna delle parti del PicoPresso in
lavastoviglie!
 Dopo aver rimosso la cialda di caffè dal cestello, è il momento di pulire la macchina del caffè stessa:

 Versare acqua pulita nel serbatoio dell'acqua
 Pompare sopra un lavandino o un contenitore vuoto per pulire il sistema di pompaggio. Pompare
fuori tutta l'acqua
 Lavare tutte le parti sotto l'acqua corrente
 Lasciare asciugare separatamente tutte le parti prima di rimontarle
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Risoluzione dei problemi

La PicoPresso è stata progettata con l'aggiunta di una valvola di sicurezza. Quando la pressione nel filtro è
troppo alta, una valvola di sicurezza si apre per consentire all'acqua di tornare nel serbatoio. Se la valvola si
apre, attendere qualche minuto prima di provare a preparare un altro espresso.
Per un espresso perfetto, è importante mantenere la pressione interna tra 8 e 12 bar ed evitare l'apertura

della valvola di sicurezza. Per raggiungere questo obiettivo, è necessario controllare 3 parametri:

 quantità di caffè macinato. Troppo caffè macinato nel filtro aumenta la pressione interna
 finezza della macinatura del caffè. Macinare il caffè troppo finemente aumenta la pressione
interna
 velocità di pompaggio. Il pompaggio rapido aumenta la pressione interna

 Se il caffè non scorre o il flusso è trascurabile:

 ridurre la velocità di pompaggio
 macinare il caffè un po' più grossolanamente
 ridurre la quantità di caffè macinato

 Se il caffè fuoriesce troppo facilmente e non raggiunge la crema:

 macinare il caffè più finemente
 aumentare la quantità di caffè macinato fino ad un massimo di 18 g

 Sicurezza

Picopresso soddisfa tutti gli standard di sicurezza per l'uso a contatto con gli alimenti. PicoPresso è privo
di BPA al 100%.

 Protezione ambientale

 Tutte le parti dell'imballaggio di PicoPresso sono realizzate con materiali riciclabili.

 Disposizione

Picopresso è realizzato con materiali di alta qualità che possono essere riutilizzati o riciclati. Dopo l'uso, si
prega di consegnare NanoPresso all'apposito punto di raccolta rifiuti.

Garanzia e modalità di utilizzo del prodotto

I prodotti sono coperti dal periodo di garanzia legale standard. Questa garanzia non è trasferibile e non è
possibile alcun indennizzo in denaro. La garanzia non copre i prodotti che sono stati utilizzati in modo
diverso da quanto specificato nelle presenti istruzioni per l'uso.

La garanzia inoltre non copre:
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Danni derivanti da uso improprio, negligenza nella cura o qualsiasi altro uso per scopi non
menzionati in questo manuale.
Danni all'aspetto esteriore, danni causati da corrosione o usura graduale.

Qualsiasi intervento o riparazione da parte di persone non autorizzate comporta l'annullamento della
garanzia del prodotto.

Venditore e importatore: NajTrade s.r.o., Húskova 31, 04023 Košice, IČO: 50590502.
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